Communiqué de juin 2009

La Baleine a 20 ans

Crée en 1989 dans un entrepdt a la pointe sud de
llot du port, de Saint Martin de Ré, Ia Baleine Bleue s'est construite
peu A peu avec des amateurs de cuisine inventive, des joyeux
noctambules, des curieux défricheurs...

Elle s'est imposée peu a peu comme un lieu incontournable de L'ile de
Ré.

Autour de Philippe Bodart, I'initiateur, du Chef Christophe Rouillé
aux commandes depuis 2002 et de Grégory Kindel a I'accuell,
aujourd’hui, « la Baleine » féte ses 20 ans, le plus bel age...

Le fil conducteur de cette soirée est le méme qui a accompagné la
création de ce lieu :
La passion de la mer et le respect de ses ressources.

Le 14 juin, Christophe et Philippe proposent une dégustation autour de
quelquesiles, « par ou passent les Baleines »...

Un voyage de bon goUt parcourant les mers, de L'ile de Ré

I' Aflantique bien sur, d Porquerolles en Méditerranée, en passant par
Lamu (Kenya), I'océan Indien et St Barthélémy en mer des Caraibes...
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La carte du restaurant renouvelée trés régulierement, offre une
cuisine changeant au gré du vent, toujours a base de produits frais du
littoral, évoluant au fil des saisons.
Le jour, ses 3 terrasses ensoleillées sur le bassin de I'ilot, site historique et
classé, invitent a la dégustation...
Le soir, c'est autour du Baleine Bar, que I'ambiance se crée et se
propage de 23h a 2 h du matin.

Soirée exceptionnelle, sur invitation le dimanche 14 juin 2009

Depuis 20 ans, c’est a la Baleine Bleue que se cétoient plusieurs générations
qui s’approprient ce lieu a I'esprit unique, chic et décontracté.
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Restaurant La Baleine Bleue - llot du Port — 1781 Martin de Ré
Réservations : 05 46 09 03 30 ou info@baleinebtene. - www.baleinebleue.com










